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Mobilitat Info

Finde hier heraus, wie du dich
in Alta Badia nachhaltig
fortbewegen kannst.

Scanne den QR-Code, um alle
Informationen zu erhalten!

Events

16.01.2026

Ausstellung "All'inizio tutto era mare”
Uhrzeit: 8 - 12 Uhr, 16 - 18 Uhr
Ort: Corvara

17.01.2026

Ausstellung "All'inizio tutto era mare'
Uhrzeit: 8 - 12 Uhr, 16 - 18 Uhr
Ort: Corvara

18.01.2026

Ausstellung "All'inizio tutto era mare”
Uhrzeit: 8 - 12 Uhr, 16 - 18 Uhr
Ort: Corvara

19.01.2026

Ausstellung "All'inizio tutto era mare”
Uhrzeit: 8 - 12 Uhr, 16 - 18 Uhr
Ort: Corvara

Schneeschuhwanderung zu den Pisciade
Wasserfdllen

Uhrzeit: 10- 12 Uhr

Ort: Colfosco

Anmeldung erforderlich: Ja.
TourismusbuUros Alta Badia oder online

Cocktail Week — Die Kunst der Cocktails in Alta Badia

Von 11. bis 18. Januar 2026

Jeden Tag von 17 bis 24 Uhr

Acht Abende, acht Locations, acht unterschiedliche
Interpretationen eines Gebiets, das durch Cocktails
erzahlt wird. Jede Location bietet einzigartige Drinks,
alkoholisch und alkoholfrei, kreiert von der Kunst der
Barkeeper und inspiriert von den Bergen. Zutaten,
Geschichten und Atmosphdren feiern Alta Badia auf
zeitgemdBe Weise.

Die Cocktail Week ist mehr als nur gutes Trinken: Sie ist
ein Erlebnis, Alta Badia am Abend zu entdecken, mit
Musik, Unterhaltung und sozialen Momenten. Eine Gelegenheit, die Lebendigkeit der Dorfer
zu erleben, sich von Emotionen Uberraschen zu lassen und Tradition und Innovation auf
einzigarfige Weise zu verbinden.

Eine ganze Woche, um auf die Schénheit der Dolomiten anzustoBen und unvergessliche
Erinnerungen zu schaffen.

Die acht teilinehmenden Locations: » Hotel Recort (Colfosco) ¢ Hotel Jagerhof (Colfosco)
Hotel La Perla (Corvara) ¢ Iceberg Lounge Bar (Corvara) ¢ Hotel Cristallo (La Villa)  Hotel
Ciasa Soleil (La Villa) « Bar Glam's (La Villa) ¢ Hotel Badia Hill (Badia)

Cocktail week

Anldsslich des sechsten Abends der Alta
Badia Cocktail Week feiert das Hotel
Restaurant Jagerhof Kreativitét und den
behaglichen Charakter winterlicher Aromen
mit zwei Signature-Drinks, die von der Warme
der Dolomiten und den kleinen Freuden nach
einem Tag im Schnee inspiriert sind. Ein Event,
das Sanftheit, umhullende DUfte und
zeitgendssische Mixologie vereint und zu

/ einem Moment echten sinnlichen Genusses
Z o o

Zf = einladt.

é’fr—:l,: Zu diesem Anlass wird der Gastbarkeeper

e

.

Matteo Di Muri der Bar The Pantheon Iconic
Rome als besonderer Gast anwesend sein.
Der Abend wird begleitet von Musik mit DJ
Nobody's Idol.



Skifahren mir Genuss prasentiert...

Simone Cantdfio
La StUa de Michil, Corvara

Hirsch Ossobuco, Crépes von der Sellerieknolle und knackigem Salat, Gremolata
Es sind viele Zutaten, die die Reise von Simone Cantafio zu einem besonderen Gericht

machen. Es sind einfache Elemente, die mit Begriffen wie Natur, Jahreszeiten,

Pflanzenwelt, Respekt und Sensibilitat zu tun haben. Nach einem Aufenthalt auf der Insel
Hokkaido in Japan, wo er das Restaurant Michel Bras Toya leitete, entwickelte er seine
eigene Philosophie fUr den Umgang mit Lebensmitteln. Seit Dezember 2021 ist Cantafio
der neue Kichenchef der ,,StUa de Michil — Simone Cantafio"im Hotel La Perla.

Weinempfehlung:
Sudtirol Blauburgunder

Die Partnerhitte: Pralongid Hitte

Naturrodelbahn "Tru lidsa Foram™ in San Cassiano

Die Bahn startet am Piz Sorega (m
2.003) und verlauft durch Wiesen und
Walder bis nach San Cassiano (m
1.537). Die Neigung der Rodelbahn
betragt durchschnittlich etwa 10 —
15%. Zur Sicherheit der Rodel-
Liebhaber wurden auch 2,3 km der
Trasse mit gesetzmdaBigem Holzschutz
versehen.

Die Landschaft I&éngs der Route ist von
bezaubernder Schdnheit: von den
beschneiten Almweisen des
Hochplateaus kommt man in den
“"Foram” Wald und zuletzt durch einen
Zielschuss bis ins Tal. Durch die Kabinenbahn Piz Sorega gelangt man bequem
zum Start.

Guestnet

Die Informationsplattform fiir deinen Urlaub in Alta Badia.
Veranstaltungen, Routen, Wanderungen, Gastronomie, Geschdfte,
Dienstleistungen, Mobilitat, Wetter: Scanne den Code, um auf alle
Inhalte zuzugreifen und deine Lieblingsaktivitdten zu buchen!

Die Geburt der ,,bleichen
Berge"“

Eine der bekanntesten Legenden der
Dolomiten erklart die Entstehung der
Dolomiten und ihre besondere blasse Farbe.
Es war einmal ein altes Kénigreich, dessen
Berge so schwarz waren wie die Ubrigen
Alpen. Eines Tages heiratete der FUrst die
Tochter des Mondes. Das schone Madchen
hatte aber Heimweh, deswegen beschloss
der Prinz einen Pakt mit den ,,Salvans" — den
weisen Beschutzern aller Geheimnisse der
Natur — zu schlieBen. Er versprach, ihnen fir
immer Zuflucht in den Waldern der
Dolomiten zu gewdhren, wenn sie im
Gegenzug die Berge mit einem Mondkleid
bedecken wirden. Und so Uberzogen die
Salvans in einer Nacht das ganze Land mit
der Bldsse des Mondes.

Das alte Kdnigreich sei langst
verschwunden, erz&hlt die Legende, aber
heute noch leuchten die Gipfel im weien
Mondlicht und die Leute nennen sie die
,bleichen Berge".

Wir bitten unsere Gaste, die Informationen der Daily News immer mit den Tourismusbiros zu Uberprifen, um sicherzustellen, dass

keine unvorhergesehenen Anderungen nach dem Druck vorgenommen wurden.
Kontakt: Tel. +39 0471 836176 / +39 0471 847037

altabadia.guestnet.info

official sponsors

Audi Raiffeisen
Official partner m COlMAR ® Cassa Raiffeisen Val Badia
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