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Ihr Urlaubswetter
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Mobilität Info

Finde hier heraus, wie du dich
in Alta Badia nachhaltig
fortbewegen kannst.
Scanne den QR-Code, um alle
Informationen zu erhalten!

Events

26.08.2025
Sonns y tradiziuns - Heimatabend
Uhrzeit: 21:15 - 22:30 Uhr 
Ort: La Villa
 
27.08.2025
Nos Ladins - Die Welt des Weissez Kreuzes
Uhrzeit: 17:30 - 19:30 
Ort: La Villa
Anmeldung erforderlich: Ja.
Tourismusbüros Alta Badia oder online 

28.08.2025
Marcé - Markt in La Villa
Uhrzeit: 8 - 14:30 Uhr 
Ort: La Villa
Wanderung zur Bärenhöhle
Uhrzeit: 8 - 15:30 Uhr 
Ort: Naturpark Fanes-Sennes-Prags
Anmeldung erforderlich: Ja.
Tourismusbüros Alta Badia oder online 
Nos Ladins - Ein Tag auf dem Bauernhof
Uhrzeit: 9 - 13 Uhr 
Ort: Badia
Anmeldung erforderlich: Ja.
Tourismusbüros Alta Badia oder online
 
 
 
 
 
 
 
 

Domisdé a Pidrô - Der Nachmittag in Pederoa

Heute, 26.08.2025
Von 17 bis 20 Uhr
La Val, Pederoa

Tauche ein in einen sommerlichen
Abend in Pederoa, wo dich ab 17
Uhr die Ortsbäuerinnen von La Val
mit authentischer ladinischer
Küche verwöhnen werden,
während dich die Bauernjugend
mit erfrischenden Getränken und
herzlicher Einfachheit begrüßt.
Nutze die verlängerten
Öffnungszeiten der Geschäfte, um dieses einnehmende Erlebnis in vollen Zügen
zu genießen.

Dog Info - Urlaub mit Hund

Machst du Urlaub in Alta Badia mit
deinem vierbeinigen Freund? Hilf
uns, die Arbeit der Landwirte und
unsere Landschaft zu schützen. Hier
sind einige nützliche Hinweise und
Tipps: 
1. Hundekot aufsammeln und in den
Dogtoilets entsorgen. Er ist übrigens
schädlich, wenn er von Kühen oder
anderen Tieren gefressen wird
2. Nimm deinen Hund immer an die
Leine 
3. Bleibe auf den gekennzeichneten
Wegen und betritt nicht die Wiesen.
Du würdest das Heu schädigen, das
die Bauern für Ihre Tiere brauchen

4. Halt Abstand zu anderen Tieren und nähere dich nicht den Tieren auf der Weide
5. in Transportmitteln ist ein Maulkorb Pflicht 



SummerPark La Crusc

Das sommerliche Abenteuerland für die ganze Familie
Im SummerPark La Crusc können Kinder und Familien auf eine spannende
Erlebnisreise gehen. Umgeben von der beindruckenden Dolomiten-Natur
sind die Stationen im SummerPark La Crusc durch einen Rundweg
miteinander verbunden. Hier erwarten viele faszinierende
Unterhaltungsmöglichkeiten Besucher jeden Alters. So geht es etwa zum
Goldwaschen, in eine Drachenhöhle oder auch zum Murmeltierkampf.
Der SummerPark La Crusc befindet sich direkt an der Bergstation des
Sessellifts La Crusc 1. Der Rundweg des Parks führt an zwei Hütten vorbei und
ist dank der idealen Lage bis am Abend von der Sonne verwöhnt.
Während die Kinder spielen, haben Eltern die Möglichkeit, auf der großen
Wiese am Fuße des Heiligkreuzkofels zu liegen.

Wanderung von San Cassiano zum Fanes-Plateau

Wandern im Naturpark Fanes-Sennes-Prags, der
zum UNESCO-Weltnaturerbe gehört 

Die Fanes-Alm ist zweifellos einer der
faszinierendsten Orte in den gesamten
Dolomiten, den man auf einer Vielzahl von sehr
unterschiedlichen Wegen erreichen kann, auf
denen man die typische alpine Flora und Fauna
bewundern kann. Die Fanes-Alm mit ihrem
felsigen Amphitheater, das als "Parlament der Murmeltiere" bekannt ist, ist
Schauplatz einer der schönsten ladinischen Sagen, der Sage "Das Reich der
Fanes". Die Wanderung beginnt an der Capanna Alpina in San Cassiano und
führt zunächst bergauf zum Col de Locia und dann auf demselben Weg mit
verschiedenen Auf- und Abstiegen durch Latschenfelder bis zur Fanes-Alm. Hier
kann man wählen, ob man nach Pederü (San Vigilio) absteigt und mit den
öffentlichen Verkehrsmitteln zurückfährt oder ob man auf demselben Weg nach
San Cassiano zurückkehrt.
Gehzeit bis Fanes: ca. 3 Stunden
Schwierigkeitsgrad: mittel - Möglichkeit zur Einkehr

Rezept für Grestl - Gadertaler
Gröstl

Zutaten: 250 g Fleisch/Braten, 500 g
Kartoffeln, 1 Zwiebel, Butter, Salz und Pfeffer,
Frischer Schnittlauch

Zubereitung: Kartoffeln mit Schale kochen
und abkühlen lassen. Kalte Kartoffeln
schälen und in Scheiben schneiden. Fleisch
in Stücke/Scheiben schneiden und Zwiebeln
fein hacken. Kartoffeln in heißer Butter
geben, mit Salz und Pfeffer abschmecken,
Zwiebel hinzugeben und goldbraun
anbraten. Fleisch (wenn vorhanden auch
mit etwas Soße) beimischen, und weiter
braten bis die Kartoffeln schön knusprig sind.
Auf den Tellern zubereiten und vor dem
Servieren mit Schnittlauch bestreuen.

Tipps

- Als Fleisch/Braten können alle beliebigen
Fleischsorten verwendet werden, ob Rind,
Kalb, Schwein, Wild oder Huhn.

- Besonders gut schmeckt das Gröstl mit
Krautsalat.

Guestnet

Die Informationsplattform für deinen Urlaub in Alta Badia.
Veranstaltungen, Routen, Wanderungen, Gastronomie, Geschäfte,
Dienstleistungen, Mobilität, Wetter: Scanne den Code, um auf alle
Inhalte zuzugreifen und deine Lieblingsaktivitäten zu buchen!

Wir bitten unsere Gäste, die Informationen der Daily News immer mit den Tourismusbüros zu überprüfen, um sicherzustellen, dass
keine unvorhergesehenen Änderungen nach dem Druck vorgenommen wurden.
Kontakt: Tel. +39 0471 836176 / +39 0471 847037
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