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Eventi

05.04.2025

Ala descurida dl paisc - Il nostro paese, il
tesoro piu grande

Orario: ore 8- 18

Localitd: La Val - Terra di escursionisti

06.04.2025

Ala descurida dl paisc - Il nostro paese, il
tesoro piu grande

Orario: ore 8- 18

Localitd: La Val - Terra di escursionisti

07.04.2025

Ala descurida dl paisc - Il nostro paese, il
tesoro piu grande

Orario: ore 8- 18

Localitd: La Val - Terra di escursionisti

08.04.2025

Ala descurida dl paisc - Il nostro paese, il
tesoro piu grande

Orario: ore 8- 18

Localitd: La Val - Terra di escursionisti

The Ski Carousel Vintage Party domenica

Domani, 06.04.25
Alta Badia

Partecipa anche tu alla gara
di sci vintage "Les gobes dl
giat" e vivi l'atmosfera
nostalgica sulla neve! Mostra
la tua migliore performance di
sci vintage e ofttieni l
punteggio piv alto. Ti
aspettano grandi sorprese. Non sono ammessi sci da carving!

Iscrizioni alle 9.30 presso lo skiliff "La Para”

Gara dalle 10 alle 13.

Attenzione: Tutte le piste chiudono alle 17. Da quest'ora, fino alle 19, la discesa a
Corvara € possibile solo dal rifugio Bioch attraverso le piste 7 e 8!

Sciare nella Val Stella Alpina

Dal fondovalle di Colfosco, una
moderna cabinovia collega le piste
del Sellaronda con la piccola ma
famosa Val Stella Alpina, una conca
soleggiata con una vista favolosa sulla
Val Mezdi e sul gruppo del Sella. In
questo scenario dolomitico si
inseriscono dolcemente le ampie piste
di discesa, tutte con possibilita di
innevamento artificiale per una
: lunghezza totale di 5,5 km e con
= = caratteristiche tecniche molto varie e
interessanti. Situate in posizione
tranquilla e fuori dai circuiti sciistici piu trafficati, queste ampie piste sono particolarmente
amate dalle famiglie con bambini piccoli e dagli sciatori piu "tranquilli”.
Presso la sciovia Stella Alpina, i piu giovani e gli amanti del divertimento in pista froveranno la
"Funzone Edelweiss", un'innovativa action & fun area che combina uno speed track, uno
slopestyle per bambini e una funline. Tre rifugi con terrazza panoramica completano l'offerta
turistica, invitando gli sciatori ad una sosta per godersi il sole, il panorama e le specialitd
gastronomiche.




Sciare con gusto presenta...

Giancarlo Morelli
Pomiroeu, Seregno (MB)

La sua creazione

Pancia di maiale, mela Granny Smith, polenta al Graukd&se

Nel piatto froviamo una pancia di maialino da latte croccante cotto
a bassa temperatura e successivamente rifinito in padella. La pancia
di maialino viene servita con una polenta mantecata al graukdse e
una purea di mela Granny Smith che dd un tocco di aciditd.

Abbinamento vino
Alto Adige Chardonnay

Rifugio partner: Piz Boé Alpine Lounge

Se non scio - Tennis e palestra di roccia

Palestra di roccia indoor a Corvara

La palestra diroccia e boulder indoor
a Corvara ¢ lideale per chi vuole
allenarsi anche in caso di brutto
tempo e per chi desidera apprendere
i primi segreti dell'arrampicata. La
struttura si frova nella zona degli
impianti sportivi presso la cabinovia
Boé.

Orari di apertura: tuttii giorni dalle 13
alle 22. Per informazioni: tel. 0471
836103

Palazzetto del tennis a Corvara

Il palazzetto di Corvara mette a
disposizione di chi vuole giocare a
tfennis anche con la neve, due campi sintetici.

Su richiesta € disponibile un istruttore di tennis per lezioni individuali.

Orari di apertura: tuttii giorni dalle 13 alle 22. Per informazioni: tel. 0471 836103

Guestnet

La guida completa per la tua vacanza in Alta Badia. Eventi,
escursioni, itinerari, gastronomia, negozi, servizi, mobilitd, meteo:
scansiona il codice per accedere a tutti i contenuti e prenotare le
tue attivita preferite!

Ricetta per i canederli allo
speck in brodo

Ingredienti per 4 persone:

150 g di pane raffermo oppure di pane per
canederli, 40 g di cipolle, 1 C di burro, 80 g
di speck tagliato a dadini, 2 uova, 2 C di
farina, 100 ml dilatte, 1 C di prezzemolo o di
erba cipollina tagliata finemente, sale.

Preparazione:

Tagliare il pane e la cipolla a dadini.
Rosolare la cipolla nel burro ed unirla al
pane. Mescolare la farina e lo speck, a
parte mescolare le uova, il latte, il
prezzemolo ed il sale. Incorporare il tutto
allimpasto di pane. Far riposare la massa
per ca. 15 minuti. Ricavare dei canederli
dallimpasto e cuocerliin acqua salata per
ca. 20 minuti lasciando il coperchio
leggermente spostato. Servire i canederliin
un buon brodo di carne e cospargere con
un pizzico di erba cipollina.

Invitiamo i nostri ospiti a verificare sempre le informazioni contenute nella Daily News con gli uffici turistici, per accertare che non vi

siano variazioni impreviste avvenute dopo la stampa.
Contatti: tel. +39 0471 836176 / +39 0471 847037

altabadia.guestnet.info
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	Sciare nella Val Stella Alpina
	08.04.2025
	Dal fondovalle di Colfosco, una moderna cabinovia collega le piste del Sellaronda con la piccola ma famosa Val Stella Alpina, una conca soleggiata con una vista favolosa sulla Val Mezdì e sul gruppo del Sella. In questo scenario dolomitico si inseriscono dolcemente le ampie piste di discesa, tutte con possibilità di innevamento artificiale per una lunghezza totale di 5,5 km e con caratteristiche tecniche molto varie e interessanti. Situate in posizione tranquilla e fuori dai circuiti sciistici più trafficati, queste ampie piste sono particolarmente amate dalle famiglie con bambini piccoli e dagli sciatori più "tranquilli". Presso la sciovia Stella Alpina, i più giovani e gli amanti del divertimento in pista troveranno la "Funzone Edelweiss", un'innovativa action & fun area che combina uno speed track, uno slopestyle per bambini e una funline. Tre rifugi con terrazza panoramica completano l'offerta turistica, invitando gli sciatori ad una sosta per godersi il sole, il panorama e le specialità gastronomiche.
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	150 g di pane raffermo oppure di pane per canederli, 40 g di cipolle, 1 C di burro, 80 g di speck tagliato a dadini, 2 uova, 2 C di farina, 100 ml di latte, 1 C di prezzemolo o di erba cipollina tagliata finemente, sale.
	Preparazione:
	Tagliare il pane e la cipolla a dadini. Rosolare la cipolla nel burro ed unirla al pane. Mescolare la farina e lo speck, a parte mescolare le uova, il latte, il prezzemolo ed il sale. Incorporare il tutto all'impasto di pane. Far riposare la massa per ca. 15 minuti. Ricavare dei canederli dall'impasto e cuocerli in acqua salata per ca. 20 minuti lasciando il coperchio leggermente spostato. Servire i canederli in un buon brodo di carne e cospargere con un pizzico di erba cipollina.

	Guestnet
	La guida completa per la tua vacanza in Alta Badia. Eventi, escursioni, itinerari, gastronomia, negozi, servizi, mobilità, meteo: scansiona il codice per accedere a tutti i contenuti e prenotare le tue attività preferite!
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